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Reumannplatz

Héhere Bundeslehranstalt
fiir wirtschaftliche Berufe

Woche 04
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Reumannplatz
Dreijahrige Fachschule
fiir wirtschaftliche Berufe

Standardmenti

Speiseplan HLW Wien 10

Vegetarisches Menii

g:‘

Q0 4 Allergene:

Unser Kiichenteam informiert
gerne Uber allergene Zutaten in
unseren Speisen.

Kennzeichen fiir Gerichte mit
Schweinefleisch
Bei Anmeldung ,,Standardmenti
ohne Schwein‘ erhalt man

automatisch das ,,Vegetarische
Men(“

Montag Toskanisches Huhn, Reis Wiirziger Gemiisecouscous, Zitronendip
Salat vom Buffet Salat vom Buffet
23.01.23
Obstsalat Obstsalat
Dienstag Jagerschnitzel, Semmelknédel 6 Knddel mit Ei
Salat vom Buffet Salat vom Buffet
24.01.23
Holunderbliitendessert Holunderbliitendessert
Mittwoch
25.01.23 KEINE BETRIEBSKUCHE KEINE BETRIEBSKUCHE
Donnerstag Karottencremesuppe Karottencremesuppe
6 im) i)
26.01.23 Topfenstrudel, Vanillesauce @r Topfenstrudel, Vanillesauce @r
Salat vom Buffet Salat vom Buffet
Freitag Uberbackene Wraps, Kriuterrahm Uberbackene Wraps, Kriuterrahm
Salat vom Buffet Salat vom Buffet
27.01.23

Apfel in Oberscreme

Apfel in Oberscreme

Einmal pro Woche

Klima\

Die Wiener Schulen fir

wirtschaftliche Berufe propagieren
einen ,,Fleischlosen Tag*.

,Klima retten!“

Einmal pro Woche wollen wir
bewusst und freiwillig auf Fleisch
verzichten. Durch die Produktion
von tierischen Lebensmitteln
entstehen mehr klimaschadigende
Treibhausgase als durch den
gesamten globalen Verkehr.

Dipl.P&d. Uschi Zéchner




