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Hohere Bundeslehranstalt Dreijahrige Fachschule
fiir wirtschaftliche Berufe fiir wirtschaftliche Berufe

Woche 46 Standardmenii Vegetarisches Menii
Montag Mariniertes Brathuhn, Eblysotto-Gemise Ebly-Rucolapfanne, Schnittlauchrahm e : ,1_4 AIlergene.: .
Unser Kiichenteam informiert
Salat vom Buffet Salat vom Buffet . .
14.11.22 gerne Uber allergene Zutaten in
Haselnussoberscreme mit Heidelbeeren Haselnussoberscreme mit Heidelbeeren PSS SPEEET,
Kennzeichen fiir Gerichte mit
. Schweinefleisch
Dienstag
Bei Anmeldung ,,Standardmentii
15.11.22 HI. Leopold HI. Leopold ohne Schwein“ erhilt man
automatisch das ,,Vegetarische
Men(“
Mittwoch Einmal pro Woche Km
BTloE) KEINE BETRIEBSKUCHE KEINE BETRIEBSKUCHE Klimarettent« | \Jeller
Die Wiener Schulen fiir
wirtschaftliche Berufe propagieren
Donnerstag Erdapfelgulasch, Gebdck Erdapfelgulasch, Gebdck einen ,,Fleischlosen Tag*.
Salat vom Buffet Km Salat vom Buffet Klima ) ]
17.11.22 @r Teller Einmal pro Woche wollen wir
Mandarine, Schokoriegel Mandarine, Schokoriegel bew.usst L fre'W'I.hg et FIe|§ch
verzichten. Durch die Produktion
Freitag Putensteak mit Champignonsauce, Kroketten Champignonsauce, Kroketten von tierischen Leb.ensmittelp
Salat vom Buffet Salat vom Buffet entstehen mehr klimaschadigende
18.11.22 Treibhausgase als durch den
Mandel-Joghurt-Pfirsich-Trifle Mandel-Joghurt-Pfirsich-Trifle gesamten globalen Verkehr.
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