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Reumannplatz

Héhere Bundeslehranstalt
fiir wirtschaftliche Berufe
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Reumannplatz

Dreijahrige Fachschule
fiir wirtschaftliche Berufe

Standardmenti

Speiseplan HLW Wien 10

Vegetarisches Menii

3:‘

0O¢ 14 Allergene:

Montag Uberbackene Wraps, Schnittlauchrahm Vegetarische Wraps, Schnittlauchrahm . . .
Unser Kiichenteam informiert
Salat vom Buffet Salat vom Buffet . ]
18.10.21 gerne Uber allergene Zutaten in
Oreocreme Oreocreme LB SR e
Kennzeichen fiir Gerichte mit
. . o . e Schweinefleisch
Dienstag Schweinsbraten, Kraut, Semmelknddel g Linsen, Semmelkndédel
Salat vom Buffet Salat vom Buffet Bei Anmeldung ,,Standardment
19.10.21 ohne Schwein‘ erhdlt man
Apfelstrudel Apfelstrudel automatisch das ,,Vegetarische
Meni“
Mittwoch Frittatensuppe r Frittatensuppe p Einmal pro Woche .
K_II_|n|1|a Klima K-‘-'éﬂgr
H 19466
EORIO=t Ofenkartoffel mit dreierlei Dips Q./er Ofenkartoffel mit dreierlei Dips Jeller R e \/
Salat vom Buffet Salat vom Buffet Die Wiener Schulen fiir
wirtschaftliche Berufe propagieren
einen ,,Fleischlosen Tag*.
Donnerstag Karotten-Selleriecremesuppe, Jourgeback Karotten-Selleriecremesuppe, Jourgeback . )
Einmal pro Woche wollen wir
S0 Putenschnitzel in Erdapfelkruste Kartoffelpuffer, Tomatengemiise bew,USSt Line fre'W'I,hg 2 Fle',SCh
Sl v R Salat vom Buffet verzichten. Durch die Produktion
von tierischen Lebensmitteln
entstehen mehr klimaschadigende
Freitag Toskanisches Huhn, Couscous Wiirziger Couscous mit Zitronensauce Treibhausgase als durch den
S Salat vom Buffet Salat vom Buffet gesamten globalen Verkehr.

Mousse au Chocolat

Mousse au Chocolat

Dipl.P&d. Uschi Zéchner




