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Reumannplatz Reumannplatz Speiseplan HLW Wien 10

Hohere Bundeslehranstalt Dreijahrige Fachschule
fiir wirtschaftliche Berufe fiir wirtschaftliche Berufe

Woche 13 Standardmenii Vegetarisches Menii
Montag Bunte Gemiisesuppe mit Nudeln Bunte Gemiisesuppe mit Nudeln e € Kyl
Salat vom Buffet Klima Salat vom Buffet Klima Unser Kiichenteam informiert gerne
25.03.19 Teller Teller tber allergene Zutaten in unseren
Buchteln mit Vanillesol3e Buchteln mit Vanillesol3e Speisen.
E Kennzeichen fiir Gerichte mit
e e Schweinefleisch
Dienstag Frihlingsrollen Frihlingsrollen
Bei Anmeldung ,,Standardmenti
26.03.19 Wokpfanne, Reis Wokpfanne, Reis ohne Schwein“ erhalt man
Salat vom Buffet Salat vom Buffet automatisch das ,,Vegetarische
Meni“
Mittwoch Griel$nockerlsuppe Griel$nockerlsuppe .
Einmal pro Woche Klima
27.0319 Gebackenes Putenschnitzel Gebackener Emmentaler ,,Klima retten!“ Jeller
Salat vom Buffet Salat vom Buffet Die Wiener Schulen fiir
. . irtschaftliche Beruf i
Donnerstag Rindsgeschnetzeltes, Semmelauflauf Champignonsol3e, Semmelauflauf \e/\;lnr;C I?Ieti;cchTosz;uTz p:opagleren
Salat vom Buffet Salat vom Buffet ” I
28.03.19 Einmal pro Woche wollen wir
Joghurttorte im Glas Joghurttorte im Glas bewusst und freiwillig auf Fleisch
verzichten. Durch die Produktion
Freitag Hihnerstreifen auf Friihlingszwiebelragout Frihlingszwiebelragout von tierischen Lebensmitteln
Dinkelspatzle Dinkelspatzle entstehen mehr klimaschadigende
29-03.19 Salat vom Buffet Salat vom Buffet Treibhausgase als durch den
gesamten globalen Verkehr.
Bananenschnitte Bananenschnitte
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