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Reumannplatz

Héhere Bundeslehranstalt
fiir wirtschaftliche Berufe

Woche 16

Reumannplatz

Dreijahrige Fachschule
fiir wirtschaftliche Berufe
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Standardmenii

Speiseplan HLW Wien 10

Vegetarisches Menii

rd

[Emahrungs

lL wirtschaft

N\

Montag
16.4.2018

Dienstag
17.4.2018

Mittwoch
18.4.2018

Donnerstag

19.4.2018

Freitag

20.4.2018

Monika Gaudriot BEd

Gemiise-Erddpfelauflauf
Krauterrahm und Radieschendip
Salat vom Buffet

Erdbeer-Pfirsichkompott und Brownies

Kiima)
\Teller

Gemiise-Erddpfelauflauf
Krauterrahm und Radieschendip
Salat vom Buffet

Kiima)
\leller

Erdbeer-Pfirsichkompott und Brownies

9 14 Allergene:
Unser Kiichenteam informiert

gerne (iber allergene Zutaten in

unseren Speisen.
Kennzeichen fiir Gerichte mit

Gratinierte Schweinsschnitzel
Petersilkartoffeln
Salat vom Buffet

Brauner Kirschenkuchen

Zucchini-Krduterpalatschinken
Salat vom Buffet

Brauner Kirschenkuchen

g Schweinefleisch

Bei Anmeldung ,,Standardmeni
ohne Schwein“ erhalt man
automatisch das ,,Vegetarische
MenG

Huhnerschnitzel mit feinen Krautern
Zartweizen mit Erbsen und Karotten
Salat vom Buffet

Schokolade-Topfenschnitte

Zartweizenrisotto mit Gemise und Schafkase
Salat vom Buffet

Schokolade-Topfenschnitte

Einmal pro Woche

Kiima\

Teller
Die Wiener Schulen fir

wirtschaftliche Berufe propagieren

,Klima retten!*

Klare Suppe mit Brandteigkrapferl

Faschiertes a la Milanese
Kartoffelpiiree
Salat vom Buffet

Klare Suppe mit Brandteigkrapferl

Gemiiseschnitzel mit Krduterrahm
Salat vom Buffet

einen ,,Fleischlosen Tag*.

Einmal pro Woche wollen wir
bewusst und freiwillig auf Fleisch
verzichten. Durch die Produktion
von tierischen Lebensmitteln

Champignonsuppe mit Jungzwiebeln

Fischfilet in Krauterkruste
Reis
Salat vom Buffet

Champignonsuppe mit Jungzwiebeln

Gratinierte Tortellini Ricotta-Spinat
Salat vom Buffet

entstehen mehr klimaschadigende
Treibhausgase als durch den
gesamten globalen Verkehr.




