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Reumannplatz

Héhere Bundeslehranstalt
fiir wirtschaftliche Berufe

Reumanmplat: Speiseplan HLW Wien 10

Dreijahrige Fachschule
fir wirtschaftliche Berufe

Woche 8 Standardmenii Vegetarisches Menii

Montag - : 9 14 Allergene:
Maiscremesuppe Maiscremesuppe
2 Klima o2 Klima Unser Kiichenteam informiert
19.2.2018 Spinat-Schafkdsestrudel mit Teller Spinat-Schafkdsestrudel mit Teller gerne (iber allergene Zutaten in
Karotten-Krduterdip Karotten-Krduterdip unseren Speisen.
Salat vom Buffet Salat vom Buffet
Kennzeichen fiir Gerichte mit
. | g . Vet l . .. ker| Schweinefleisch
Dienstag Klare Suppe mit Gemusenockerin Klare Suppe mit Gemuisenockerin Bei Anmeldung ,,Standardmenii
20.2.2018 Putenschnitzel mediterran mit Reis und Wintergemise vom Blech mit Schafkdse ohne Schwein* erhalt man
Wintergemiise vom Blech Reis automatisch das ,,Vegetarische
Salat vom Buffet Salat vom Buffet Meni“
Mittwoch Gemiisehuhn Uberbackene Polenta-Sesamschnitte und ;
Einmal pro Woche .
Polenta-Sesamschnitte Krauterrahm P Klima l
21.2.2018 Salat vom Buffet Salat vom Buffet ,,Klima retten!* Jeller
Blatterteigschnitte mit Topfencreme und Blatterteigschnitte mit Topfencreme und Die Wiener Schulen fiir
Weichselragout Weichselragout wirtschaftliche Berufe propagieren
einen ,,Fleischlosen Tag“.
PO Gratinierte Brokkoli mit Schinken E Gratinierte Brokkoli Einmal pro Woche wollen wir
22.2.2018 Sesamkartoffeln Sesamkartoffeln bewusst und freiwillig auf Fleisch
Salat vom Buffet Salat vom Buffet verzichten. Durch die Produktion
Ribiselkuchen Ribiselkuchen Vo dieliere Leb.ensmlt‘Eelf‘i
entstehen mehr klimaschadigende
. Treibhausgase als durch den
23.2.2018 Vorbereitung fiir Direktorentagung Vorbereitung fiir Direktorentagung

Monika Gaudriot BEd



